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Appetizers / Vorspeisen / Apéros / pro Person

Rindercarpaccio
Olivendl — Rucola - Zitrone - Parmesan - Pinienkerne

Lachs Carpaccio
Schwarze Oliven - Olivendl - aux Saison Sprossen - Pfeffer- Zitrone

Oktopus Carpaccio
Oktopus ca. 120 gr - Olivendl - Zitrone - Parmigiano 36 - Rucola

Tomate Mozzarella BUfala Campana
Cherry Tomaten / Fleischtomate - Frihlingszwiebeln - Olivendl- Balsamico Creme

Yellowfin Tuna Tatar
Serviert mit mildgesauerter Gurken-Schalotten-Salsa und einer Sojo-Balsamico Reduktion

Kdse Platte 2 Personen
Manchego - Cheddar / Emmental / Téte de Moine / Parmigiano Reggiano / Roquefort

Jumbo Knoblauchgarnelen - Gambas al Ajillo
Marinierten Garnelen 5 Stuck - No 3° - Knoblauch - Chili - Petersilie - Cognac flambiert

Shrimps Cocktail (kalt)
Jumbo Garnelen 6 No 3° Stick - Golf SoBe

Oktopus - Pulpo a la Gallega

Oktopus - Gekochte Kartoffeln - Olivendl - Paprika - Himalaya Salz

Beefsteak Tatar
Rinderfilet Roh 130gr - Olivendl - Kapern - Zwiebeln - Wachtel Ei

Handgemacht spanische Kroketten lberischer Eichelschinken
H&hnchen BEchamelsauce - Eichelschinken “Pata Negra" - Bdllchen frittiert 3 stUck

Baby Burger Rinderfilet & Pancetta
Rinder Filet - Brie K&se — Rocula — Parmesan — Avocado creme.

lberischer Eichelschinken- Pata Negra
lberischer Eichelschinken - Pata Negra — 60 gr - Landbrot-Pfeffer

Seeteufel Peruvian Ceviche
Seeteufel StUcke - Rote Zwiebeln- Pfeffer - Chili- Kardamom - Crunchy Mais —in
Limetten Saft mariniert — Garnelen No 3°.

Dinner auf dem hochsten Niveau bei lhnen Zuhause
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